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Conocimiento Global, con enfoque local
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Sostenibilidad: un beneficio para el 

negocio y para el planeta 

El alimento más sostenible es el que se 

consume.

La sostenibilidad no es algo “deseable”. 

Es una necesidad empresarial.

Cada pieza de fruta que se pierde después 

de la cosecha representa:

Agua desperdiciada

Energía desperdiciada

Mano de obra desperdiciada

Emisiones innecesarias

Superficie de cultivo desaprovechada
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Anualmente se desperdicia en 
el mundo 1 billón de dólares de 
alimentos1

5

PÉRDIDA DE ALIMENTOS 
EN LA CADENA DE 

SUMINISTRO

1/3 
de los alimentos 

producidos son 

desperdiciados1

~1/2 
de las frutas y 

vegetales 

perecen antes 

de ser 

consumidos2.

CAMPO

23%

ALMACENAMIENTO/

TRANSPORTE

61% 

DISTRIBUCIÓN

16%(1) International Food Policy Research Institute 2016 https://www.ifpri.org/publication/2016-global-food-policy-report/ 

(2) FAO (2011). “Global food losses and food waste; https://www.fao.org/4/mb060e/mb060e00.pdf

(3)  PROMAR International;The Global Market for Post-Harvest Technology, 2019
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Recubrimientos vegetales para evitar 

la deshidratación y prolongar la vida 

útil.

Soluciones para mantener la frescura 

de las flores

Antimicrobianos para prevenir la 

descomposición por hongos, 

desinfectantes para la prevención de 

la seguridad alimentaria y la limpieza 

de los equipos.

Gestión del etileno para prolongar 

el tiempo de maduración y mejorar 

la calidad y el color, así como la 

mano de obra y la gestión de la 

cosecha.

Gestión del etileno para mantener la 

frescura, la firmeza y la calidad durante 

el almacenamiento, el transporte y la 

maduración

Un catálogo de soluciones integrado para potenciar el 

sector de los frescos

Plataforma digital integrada que proporciona visibilidad de los datos de inspección de la calidad de la fruta en tiempo real, informes y perspectivas.
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Precosecha Postcosecha/Central Distribución
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Menos fruta caída: Red Delicious (USA)

7

785 fruta caída/ 5 árboles

195 cajas/Ha

98 fruta caída / 5 árboles

24 cajas/Ha

Control Harvista

0+8 Días (Harvista)

Etileno interno (ppm)

5.4

0 Días (UTC) 1.7

48.0

13.3

Tiempo cosecha Etileno interno (ppm)

10 veces menos etileno implica un 83 % menos de caída del fruto 
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Ahorro energético potencial – Ejemplo de cámara 
frigorífica en Polonia. 100 Toneladas de manzana

Ahorro energético potencial con Harvista debido a:

1) Menor temperatura de la fruta al entrar en la cámara frigorífica (la cosecha se realiza a 

temperaturas más bajas)

2) Misma capacidad de conservación, pero menor tiempo de almacenamiento gracias al retraso de 

la cosecha (p. ej., 2 semanas).

Considerando 50 toneladas de manzanas por hectárea y un precio medio de 0,5 € por kWh:

Temperatura de pulpa 

aproximadamente 5 °C más baja 

desde el campo

=

125 €

2 semanas menos de 

almacenamiento debido al 

retraso de la cosecha

=

215 €

340 € de ahorro potencial en 

costes energéticos postcosecha

@2026 Agrofresh. All Rights Reserved



A Proven Sustainability Track 
Record 

1 The Context Network, SmartFresh Sustainability Impact Study 2002 – 2018; SmartFresh  usage in the United States, France, Italy plus 

global extrapolations AGFS ESG Report https://www.agrofresh.com/wp-content/uploads/2022/03/Agrofresh_ESGReport_2020.pdf

SmartFresh redujo el desperdicio de manzanas en

>259 mil toneladas métricas

El impacto en sostenibilidad¹ 
de SmartFresh  

Reducciones de CO2 equivalentes a retirar

2 millones de coches

Como resultado del desperdicio alimentario

2.5 millones de toneladas métricas

UN HISTORIAL COMPROBADO 
DE SOSTENIBILIDAD

El compromiso de AgroFresh con la 

sostenibilidad se basa en cuatro 

décadas ofreciendo soluciones

innovadoras que prolongan la frescura 

de los productos y reducen el 

desperdicio/pérdida de alimentos.

Nuestra dedicación a proteger y 

preservar el planeta nunca ha dejado 

de importar
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de agua ahorrada

de manzanas que no terminaron en el vertedero1

de la carretera durante el año
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Menos manchas marrones: Piel de Sapo (Brasil)

Control SmartFresh
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Menos fruta podrida: Duke (Chile)

45% fruta podrida 4% fruta podrida



Menos fruta podrida: Sugraone (Alicante)

12100% fruta dañada 13% fruta dañada

Control

87% reducción de podrido  

Uvasys24 Semanas – 0,5ºC, 85-90% HR
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OBJETIVO

Incrementar la sostenibilidad 

ambiental reduciendo 

consumo de agua y residuos 

en centrales hortofrutícolas de 

cítricos y frutas y verduras.

Equipos para tratamientos: Uso de agua más sostenible 

SOLUCIÓN

Sistema de filtración continua de aguas 

residuales.

Elimina partículas, sólidos y materia 

orgánica del agua residual.

Mantiene niveles adecuados de 

turbidez y reduce el consumo de 

productos de tratamiento.

CONCLUSIÓN

La implantación de la 

tecnología Control-Tec Eco 

R1 permitió reducir el 

consumo de agua en los 

procesos poscosecha.

Disminuyó la necesidad de realizar

cambios frecuentes de agua,

prolongandosu vida útil.

Mejor USO del agua de proceso

Contribuye a aumentar la vida útil del agua en 

operaciones poscosecha

Certificación orgánica por el CAAE

78%
Ahorro de 

agua!
73%

Ahorro 

de 

agua!

CASOA ANTES
CON 

CONTROL-TEC

Volúmen

3000L 3000L

Cambios de agua 

por mes

11 2

Consumo de agua 33.000L 9.300L

CASOB ANTES
CON 

CONTROL-TEC

Volúmen

6000L 6000L

Cambios de agua 

por mes

30

Daily

5

Consumo de agua 132.000L 32.250L
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OBJETIVO

Incrementar la sostenibilidad 

ambiental reduciendo 

consumo de agua y residuos 

en centrales hortofrutícolas de 

cítricos y frutas y verduras.

Equipos para tratamientos: Reducción del desperdicio 

SITUACIÓN

Antes de la implementación de las 

tecnologías Control-Tec , el consumo de 

agua se midió en dos puntos críticos del 

proceso, con un volumen utilizado de 

24.696 L/día.Elconsumo de detergente y 

desinfectante era de 15 L/día y 10 L/día, 

respectivamente.

SOLUCIÓN

Implementación de la tecnología 

Control-Tec ECO WASHER

Disminuyó la necesidad de realizar

cambios frecuentes de agua,

prolongandosu vida útil.

Use CONTROL-TEC para lograr que sus procesos sean

MÁS SOSTENIBLS.

75%
Ahorro de 

agua!

23%
Ahorro de detergente

Tras la instalación del 

Control-Tec ECO WASHER, el 

consumo de agua se redujo a 

8.500 L/día.

Se produjo una reducción del consumo 

de detergentes y desinfectantes, con 

un ahorro del 23 % y del 19 %, 

respectivamente, en relación con la 

inversión.

ACTUAL AGROFRESH
AHORR

O

Detergente 15L/día 9L/día +23%

Desinfectante 10L/día 5,6L/día +19%

19%
Ahorro de desinfectante

En este caso, el beneficio 

económico mensual fue 

de 1370€, lo que en un 

año puede representar 

más de 16260€.
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Menos daño por frío: Star Ruby (Murcia)

15

15% daños por frío 5% daños por frío

Control
33 días a 6ºC + 3 días a T ambiente

50% reducción pérdida de peso

VFB Protect Line
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Menor senescencia: Primofiori (Murcia)

16Menos senescencia

Control
VFB Protect Line

33 días a 6ºC + 3 días a T ambiente

50% reducción pérdida de peso

Tª=42ºC T=38ºC

Consumo Energético (kWh/h) 1.320 1.160

Reducción energética (%) - 12%

Ahorro económico (€/h) 8€

12%
Ahorro energético

CASO A

Caudal Fruta: 22 Tn/hora

Consumo específico térmico: 60kWh/t

Coste energético: 0,05€/kWh
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Menos amarilleamiento: Batavia (USA)
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12 días a 6ºC



Mayor apertura y menor podrido: Red Rose (S. Africa)

Control Florasys

20% flores dañadas 4% flores dañadas

7 días de vida en jarrón a 

5ºC



Apostar por un Ecosistema, no una Solución Individual
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Nuevos Desarrollos Mejora Continua del Sistema
Nuevos ingresos 

en negocios 

adyacentes.

B

A

Basic integrations

1. Predicción 
de la madurez 
en precosecha

2A. Inspecciones 
con Nueva 
Tecnologías

2B.
Monitorización 
Ambiental

Automatizaciones 
y Analíticas

3. Monitorización 
en Tránsito

Pre-Cosecha Post-Cosecha Post-cosecha

Tamaño, Color y

defectos externos con 

análisis de imagen.

Funcionalidad Gestión 

de Plantilla

Ingesta de datos de

herramientas de IA
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The Journey of Fresh Produce

Powered by

Science. 

Solutions. 

Sustainability.
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